Barbera del Monferrato doc 2008

Varieta 100% barbera

Alcol 14,10
Zuccheri riduttori 1,04
Estratto secco totale 30,50
Acidita totale 6,00
Ph 3,51
Solforosa totale 63
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Questa barbera & prodotta con uve da
agricoltura biodinamica coltivate nei nostri
vigneti nel rispetto di natura e tradizione.

This barbera is made exclusively with grapes
grown in our vineyards with the biodynamic
method in harmony with nature and tradition.

Da uve con marchio, from grapes trademarked:

CONTROLLATO E CERTIFICATO DA

CCPB

LT, €< PB A035 T,06,0002
AUT: D.M. MIPAAF N° 26023 DEL 28.12.2007
IN APPLICAZIONE DEL REG. CEE 2092/91

PRODOTTO CON UVEDA AGRICOLTURABIOLOGICA

www.nuovacappelletta.it
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Barbera del Monferrato doc 2009
Varieta 100% barbera

Alcol 14,54 % vol.
Zuccheri riduttori 3,00 g/lt
Estratto secco totale 35,80 g/t
Acidita totale 6,37 g/lt
Ph 3,47
Solforosa totale 44 mg/1t
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Questa barbera & prodotta con uve da
agricoltura biodinamica coltivate nei nostri
vigneti nel rispetto di natura e tradizione,
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This barbera is made exclusively with grapes
grown in our vineyards with the biodynamic
method in harmony with nature and tradition.

Barbera

CONTROLLATO E CERTIFICATO DA

CCPB

. . . .. ORGANISMO DI CONTROLLO AUTORIZZATO
Denominazione di Origine Controllata DAL MIPAAF
T BEIO CPEB
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PRODOTTO CON UVE BIOLOGICHE

www.nuovacappelletta.it
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Tel. 0142 93.31.35 www.nuovacappelletta.it info@nuovacappelletta.it



