Barbera del Monferrato doc 2024 vispa
Varieta 100% barbera

Alcol 13,60 % vol
Zuccheri riduttori 1,89 g/t
Estratto secco totale 28,10 g/lt
Acidita totale 4,94 g/t
Ph 3,60
Solforosa totale 53 mg/It

www.nuovacappelletta.it

Valori natrizionali ¢ ingredienti
Nutritional info and ingredients

Ein 100 ml 324 KJ - 78 Keal

Etichettatura ambientale
Environmental labelling

Barbera del Monferrato

Denominazione di Origine Controllata

Barbera del Monferrato | 2024

Vino biologico - Organic Wine
Denominazione di Origine Controllata
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Barbera del Monferrato doc 2023 vispa

Varieta 100% barbera

Alcol 12,53
Zuccheri riduttori 1,12
Estratto secco totale 28,40
Acidita totale 5,62
Ph 3,45
Solforosa totale 57
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Barbera del Monferrato

Denominazione di Origine Controllata
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Questa Barbera ¢ prodotta con uve da
agricoltura biodinamica coltivate nei nostri
vigneti nel rispetto di natura e tradizione.

-

This Barbera is made exclusively with grapes
grown in our vingyards with the biodynamic
method in harmony with nature and tradition.

VINO BIOLOGICO
ORGANIC WINE

www.nuovacappelletta.it

Per una corretta gestione dellimballaggio al termine del suo utilizzo:
BOTTIGLIA GL71 RACCOLTA VETRO
TAPPO FOR 51 RACCOLTA DIFFERENZIATA
CAPSULA C/ALU 90 RACCOLTA DIFFERENZIATA
Verifica le modalita di raccolta del tuo comune.

036

Az. Agr. Nuova Cappelletta s.s.- Ca Cappelletta 9 - 15049 Vignale Monferrato (Al)
Tel. 0142 93.31.35 www.nuovacappelletta.it info@nuovacappelletta.it




